
prenotazione obbligatoria
POSTI LIMITATI

5 5 € / P E R S O N A
[bevande incluse]

25 Dicembre 2024

WhatsApp 380-5059522

MENÙ
NATAL IZ IO



Panna cotta alla nocciola con gel al vin brulè

Gnocchi di patate viola al ragù di coniglio
Rotolo di crespella con zucca, taleggio e

guanciale
Risotto al germano reale

P R I M I

D E S S E R T

Mosaico di trota salmonata con alga nori su
salsa cocco e zenzero

B E N V E N U T O

Flan ai funghi chiodini con salsa alle noci

Carpaccio di black angus su letto di rucola con

pomodorini confit e scaglie di grana

Cialda di polenta con spuma di brie e speck

Salame nell'aceto 2.0

Nuvola di riso con tartàre di tonno

aromatizzata al lime e mayo al pompelmo

A N T I P A S T I

Tagliata di scottona alla brace con salsa ai
cachi e mostarda

S E C O N D O

S O R B E T T O  N A T A L I Z I O


